
ENTRANTES 

ENSALADAS 

POSTRES 

BRAVAS…………………………..…………………………..…………. 3,50 
 
JAMON SERRANO……………………….…………………………....  5,50 
 
CAZUELA DE CHISTORRAS CON HUEVO……………....……… 6,50 
 
QUESO MANCHEGO…………………………………….…………. .  4,80 
 
OLIVAS…….………………………………………………..…………..  2,50 
 
SERVICIO DE PAN Y TOMATE ……………………………………  1,20 

ALCACHOFAS CON VIRUTAS DE JAMON …………………… 8,50 
 
TORRADA DE JAMON SERRANO CON  
QUESO BRIE GRATINADO ………….……………..….……..…..  7,80 

 
BROCHETAS DE VERDURAS  ASADAS CON  
SALSA ROMESCO ………………………………………..……..… 10,50 
 
ESQUEIXADA DE BACALAO ……....………….….…..………...... 9,90 
 
TEJA DE CALÇOTS CON SALSA ROMESCO ………………… 11,80 
 
HUEVOS ROTOS CON JAMÓN ….................................................  7,80 
 
PLATO DE EMBUTIDO VARIADO …………………………..… 10,80 
 
CROQUETAS DE COCIDO ……..…….….......................................  7,50 
 
MACARRONES  A LA BOLOGNESA……………………............  7,80 
 
BUÑUELOS DE BACALAO ……………….…….………………...  7,50 

BALON DE MOZARELLA DE BUFALA TEMPLADA CON  
JAMON Y TOMATES  CHERRY ASADOS ……..……..… 10,50 
 
ENSALADA  MEDITERRANEA CON TOMATE, ATUN, 
CEBOLLA, MAIZ Y LECHUGA VARIADA  .……………..  9,50 
 
ENSALADA DE CORAZON DE ALCACHOFAS, NUECES, 
CHAMPIÑONES, TOMATES ASADOS Y LAMINAS DE 
PARMESANO ……………………………………....……….…10,80 
 
ENSALADA DE CABRA CON PASAS, NUECES, TOMATES 
Y CEBOLLITAS CARAMELIZADAS  ………….…..……....11,50 

 
COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE MARACUYÁ Y FRUTOS ROJOS …………………… 6,10 
 
CREMA CATALANA…………………………..……. ………………………………………………………....….  4,50 
 
BROCHETA DE FRUTAS CON HILOS DE CHOCOLATE ……………………………………………........... 5,50 
 
PUDIN DE NARANJA Y MIEL  ………….……………………………….………………………………………  4,90 
 
TARTA DE QUESO MASCARPONE  Y FRUTOS ROJOS ………….……..………….………………….......  4,80 
 
PANNACOTTA …………………………. …………….…………………………………..…………………..…...  4,80 
 
TIRAMISÚ………………………………………..…………………………………………………………..……....  5,30 
 
TARTA DE CHOCOLATE …………………………………………………………………..……………………..  5,50 
 

ENTRECOT A LAS BRASAS…….……………………………………………...……. 12,50 
 

ESPADA ARGENTINA ………….(Entraña, Vacio, Chorizo  y Morcilla)………. 18,50 
 

SOLOMILLO DE TERNERA A LAS BRASAS.......................................................... 17,80 
 

ENTRAÑA DE TERNERA……………………………………...……………….....…. 11,50 
 

BROCHETA DE SOLOMILLO DE CERDO CON PIMIENTOS VERDES Y 
 PIÑA, ACOMPAÑADO ARROZ DE LA CASA……………..….……………….… 13,50 
 

COSTILLAS DE CORDERO A LAS BRASAS…………..……..……………….….. 12,80 
 

CONEJO A LAS BRASAS ………………..…………………..……………..……….... 10,60 
 

VACIO DE TERNERA A LAS BRASAS ……..…………….………………….....… 11,20 
 

CHULETON ESTILO ARGENTINO ......................................................................... 23,00 
 

BUTIFARRA A LAS BRASAS……………………………..……….….………………. 9,80 
 

CHURRASCO ESTILO ARGENTINO AL CHIMICHURRI ……………............ 10,80 
 

PARRILLADA DE CARNE VARIADA …….……………………...…………..…... 28,50 
.. 

BROCHETA DE SOLOMILLO DE TERNERA CON PIMIENTOS  ASADOS 
ALINEADA AL CHIMUCHURRI  Y  CON ARROZ  DE  LA CASA ………..… 18,50 
 

 SALSAS  ROQUEFORT  O  PIMIENTA  ………….……………………………....  2,50 

 
PAELLA DE MARISCO   ……………………………….(P/dos personas)………………. 28,00 
PAELLA MAR Y MONTAÑA ……………………..….. (P/dos personas)…….……....... 28,00 
ARROZ NEGRO CON SEPIA………………………..…(P/dos personas)..………......… 28,00 
PAELLA VEGETARIANA …………………………....…(P/dos personas)..…………..… 26,00 
ARROZ MARINERO CON ALMEJAS Y MEJILLONES………………………..…........ 14,50 
 

PAELLAS Y PESCADOS 

SALMON AL GRILL CON  ARROZ DE LA CASA Y  
MAYONESA DE APIO …………………………………………………………………..……….…..  11,80 

BROCHETA DE LANGOSTINOS Y CALAMAR CON PATATA ASADA 
 Y ARROZ DE LA CASA  ……………………………………………………………….…….….......  11,20 
BACALAO GRATINADO AL ALL-I-OLI CON VERDURITAS………...………………..…….. 10,90 
BACALAO A LA LLAUNA CON ALUBIAS  ESTILO FOIXARDA ……………………………. 11,50 

5 MIN 

7 MIN 

10 MIN 

12 MIN 

DISPONEMOS  DE TODA LA INFORMACION NECESARIA SOBRES ALERGENOS 
SOLICITE  A NUESTRO PERSONAL CUALQUIER INFORMACION 



RESERVAS:  93 425 4789 - 657 506 944 
 

     PASEOS EN CARRUAJE DESDE LA 
ESTATUA DE COLON, RAMBLAS, PLAZA 

CATALUNYA, FUENTES MAGICAS Y 
POBLE ESPAÑOL. 

 
                      CALÇOTADAS 
              MENÚS PARA GRUPOS 
                         EVENTOS 
  


